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Carissimi Colleghi,

siamo giunti ormai al sesto con-
fronto scientifico, che si terrà ad
Ancona sulle tematiche riguardanti
gli acidi grassi polinsaturi ω3, gli
isomeri coniugati dell’acido linolei-
co (CLA) e gli antiossidanti. L’ap-
puntamento ha cadenza biennale:
ciò significa che, dopo dieci anni di
attività ininterrotta, l’attenzione su
queste tematiche rimane sempre
molto alta, da parte della comunità
scientifica.
Questa edizione prevede anzi un
nutrito numero di contributi: sono
pervenuti trenta lavori scientifici, a
cui si aggiungono sette letture ma-
gistrali.

Mi corre l’obbligo di ringraziare i
colleghi che, con il loro contributo,
valorizzano questa edizione del
convegno. I veri protagonisti del
successo di questi incontri sono in-
fatti gli studiosi, che, grazie ai risul-
tati delle loro ricerche, permettono
il confronto su tematiche di inte-
resse nodale non solo a livello di ri-
cerca di base ed applicata di tipo
medico, biochimico, veterinario, ma
anche dal punto di vista dell’appli-
cazione a livello produttivo e delle
tecnologie alimentari.

L’incontro si articola, come di con-
sueto, in tre giornate di lavoro, che
prevedono, oltre alle comunicazioni
scientifiche ed alle letture magistra-
li, due sessioni dedicate ad argo-
menti specifici: venerdì pomeriggio
avrà luogo una tavola rotonda dedi-
cata all’amico Paolo Sorbini, recen-
temente scomparso, grande pionie-
re dell’applicazione produttiva degli
integratori alimentari. Sabato mat-
tina avrà luogo una sessione dedica-
ta ai risultati ottenuti nell’ambito di
un Progetto PRIN di carattere
estremamente multidisciplinare sul-
la filiera della carne suina, che ha
visto coinvolte cinque unità di ri-
cerca in tutta Italia.

Anche in questa edizione, come si
evince dal programma, è stato po-
sto l’accento sull’interdisciplinarie-
tà, come del resto accade dalla pri-
ma edizione. Gli aspetti medici, fi-
siologici e biochimici sono in stret-
to rapporto con quelli della produ-
zione animale, della tecnologia di
produzione degli alimenti, del loro
controllo analitico e degli aspetti di
mercato. In questa cornice si collo-
ca la collaborazione fra la Facoltà di
Agraria e l’Accademia dei Georgo-
fili di Firenze, di cui Ancona è dal-
lo scorso anno sede della Sezione
Centro-Est. I Georgofili sono la
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più antica accademia italiana, euro-
pea e quindi del mondo, che si sia
occupata di agricoltura nella sua
definizione più ampia, che com-
prende anche la produzione soste-
nibile degli alimenti.

Infine mi fa piacere ricordare che an-
che quest’anno verrà assegnato, per la
terza volta, il premio scientifico dedi-
cato alla memoria del Professor Pom-
peo Capella, all’autore del migliore
lavoro presentato nell’ambito del con-
vegno. Vogliamo che, come nella

scorsa edizione, questo riconoscimen-
to rappresenti un forte stimolo verso
quel progresso scientifico, al quale
egli si era costantemente dedicato con
entusiasmo e che mi ha trasmesso.

Prof. Natale G. Frega
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